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I. IDENTIFIKACNi UDAJE :

Nazev stavby

Charakter stavby

Investor

Stupen dokumentace

Projektant

Datum

Il. ZAKLADNi UDAJE O STAVBE :

Kapacita

- Uprava $kolni kuchyné v Z$ T.G.Masaryka

Nam. Ceského povstani 6, 161 00 Praha 6 - Ruzyné

- Dil€i uprava $kolni kuchyné — navyseni vyrobni

kapacity na 400 jidel - technologicka ¢ast

- Méstska ¢ast Praha 8, Cs. armady 23, Praha 6

zastoupena
SNEO a.s., Nad Aleji 1876/2, 162 00 Praha 6

: Technologicka studie v rozsahu 1.NP

: G-team projektova kancelar s.r.o.

Veleslavinska 39

1 §2 00 Praha 6

ICO : 28974689 . —
AT\

: Eervenec 2020 /

- 400 obédd, vyroba ze zakladnich surovin

Hl. PREHLED VYCHOZICH PODKLADU :

A) Zadani na zpracovani studie

B) Upfesnéni zadani pfi osobni navstévé projektanta

C) Prohlidka na misté

IV. ZDUVODNENi STAVBY:

Stavajici 8kolni jidelna v zakladni $kole T.G.Masaryka v Praze 6 - Ruzyni pfipravuje obédy pro
souCasnych 250 stravnikl. Potfeba navysit vyrobu na min. 400 jidel si vyzada upravu
technologického vybaveni. Vydej jidel do jidelny zUstava v souc¢asné vysi 250 jidel, mensi ¢ast
jidel — 150 se bude vyvézet do externi jidelny.

Novym technologickym vybavenim je mozno dosahnout vyrobni kapacitu 400, v pfipadé
jednodussi skladby jidel az 500 obé&dul pro zaky Skoly.



V. CASOVY PLAN PRIPRAVY A REALIZACE (v tydnech od zahaieni) :

Pfipravné prace — zaméreni, stav. tech. prizkum 2 tydny
Jednostupniovy projekt 6 tydn(
Realizace stavby 8 tydnu
Celkem . . 16 tydn

V Casovém planu neni zahrnuto vodopravni fizeni, které je vyvolano instalaci nového lapace
tuku.

Vi. DISPOZICNi RESENI :

Navrhem provozu se rozumi dispozi¢ni usporadani provoznich mistnosti a jejich vybaveni
technologickym zafizenim tak, aby nedochazelo ke kfizeni &istych a nedistych cest. Tyka se
pfipravy a distribuce jidel a manipulace s hotovymi pokrmy. Gastronomicky provoz je navrzen
tak, aby splfioval podminky Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004 o
hygiené potravin. Podkladem pro zpracovani byla stavebni dispozice objektu.

Provozni dispozice vyhovuje soucasnym narokim na gastronomicky provoz a nebude
ménéna. RovnéZ budou zachovany stavajici sklady a pfipravny surovin véetné jejich vybaveni.

Rekonstrukce zasahne pouze &ast 1.NP objektu. Uprava provozu se dotkne varny véetné
vydejni linky, umyvaren stolniho nadobi a kuchyriského nadobi.

Technologické vybaveni varny je soustfedéno do jednoho varného bloku. Vydejni linka bude
upravena pro moderni provoz vydeje jidel. Umyvarny nadobi budou vybaveny novymi mycimi
stroji o spravné myci kapacité.

Vil. TECHNOLOGIE GASTROPROVOZU :

A) Uvod

Predmétem této ¢asti dokumentace je zpracovani technologické koncepce gastronomického
provozu v kuchyni, jejiho vybaveni s ohledem na pozadovanou kapacitu, provozni, hygienické
a bezpecnostni predpisy. Vybavenim novou technologii bude kuchyné predstavovat moderni
velkokuchynsky provoz vyroby pokrmd se samoobsluznym vydejem pro stravniky.

Gastronomicky provoz je umistén v 1.NP objektu zakladni skoly T. G. Masaryka v Praze 6
Ruzyni.

Podkladem pro zpracovani byly pozadavky investora, dale vykresy stavajiciho stavu stavebni
dispozice objektu. Navrh nového vybaveni byl konzultovan s investorem.



B) Charakteristika provozu

Gastroprovoz je umistén v 1.NP objektu, kde je situovan pFijem surovin, skladové
hospodarstvi, hruba piipravna zeleniny, Cisté pfipravny, varna a umyvarna kuchynského
nadobi. Je zde situovana rovnéz jidelna s vydejnou jidel a umyvarnou nadobi. Soudasti
provozu jsou $atny personalu a WC s umyvarnou.

Hlavni kuchyné spolu s dal$imi vyrobnimi a skladovacimi provozy je nové dimenzovana na
kapacitu 400 jidel za sménu.

C) Popis technologie vyroby

Prijem surovin
1. NP ma pfimy zasobovaci vstup. Suroviny budou zdsobovacim vstupem zavazeny do
skladového zazemi. Ruéni manipulaci bude zboZi zavaZeno do jednotlivych skladll. Cetnost

zavazeni do sklad( musi byt uzivatelem zaji$téna tak, aby nebyla narusena vyrobni kapacita
kuchyné.

Sklady

Sklady jsou rozdéleny podle druhu uskladnéného zbozi na suché, chladné a pomocné.
Vsechny sklady jsou situovany v blizkosti pfipraven, takze manipulaéni cesty jsou co mozno
nejkratsi. Choulostivé suroviny (maso, zelenina, mléko, tuky, vejce, uzeniny) budou ukladany
v chladicich skfinich. Z jednotlivych sklad( si suroviny personal kuchyné odebira k piipravé a
koneéné upravé do varny.

Vyrobni provoz

Hruba pfipravna zeleniny slouZi pro hrubé ogisténi zeleniny. Pfedpoklada se $krabani brambor
z uloZzenych zasob, proto je pfipravna vybavena $krabkou na brambory. Dovoz masa se
predpoklada v kuchyriské Upravé, piipravna masa je integrovana jako samostatné pracovisté
do prostor varny. Ze skladl a hrubé pfipravny jsou suroviny dopravovany do jednotlivych
Cistych pfipraven a varny ke koneéné pfipravé jidel. Suroviny se na uréenych pracovistich
pfipravi a potom se tepelné zpracuji ve varné. Kapacita strojniho zafizeni je v souladu
s pozadovanou vyrobni kapacitou.

Vydej jidel
Vydej jidel je feSen jako samoobsluzna vydejni linka, v niz jsou uloZeny GN nadoby
s vyrobenymi komponenty, z nichZ personal kompletuje menu pro stravniky. Vyrobené jidio
v gastronadobach je ulozeno ve vyhfivanych vodnich laznich, v pfipadé studené kuchyné
v chladicich vitrinach. Ve vydeji je navrzen salatovy bufet se samoobsluznym odbé&rem.
Samoobsluzné jsou vydavany i teplé napoije.

Myti nadobi
Pouzité nadobi zjidelny je na podnosech odevzdavano na pfijmovou plochu umyvéarny
stolniho nadobi. Zde jej obsluha umyvarny odebira, tridi, predmyva a uklada do myciho stroje.
Po umyti se nadobi dopravuje zpét do vydeje.

Spinavé nadobi z varny a pfipraven se umyva v umyvarné kuchyfiského nadobi. Cisté nadobi
se uklada do skladovych regall.

Prehled hlavnich zafizeni je popsan v samostatné piiloze — Seznam stroji a zafizeni.



D) Doprava a manipulace s materialem

Pfijem surovin se predpoklada kusové, ru¢né event. pomoci malé skladové mechanizace.
TotéZ plati pro manipulaci ve skladech.

F) Pozadavky na energie

Pro technologické vybaveni gastronomického provozu je nutno zajistit tuto potfebu energii :

El. energie :
instalovany pfikon 285 kW
soucasnost 0,65
skutecny pfikon 185 kW

G) Pocet pracovnikii a sménnost

Provoz kuchyné bude zajitovat 5 pracovnikll v jedné sméné.

H) Systém sledovani kritickych boda

V provozu vyroby pokrmd bude zaveden systém stanoveni, kontroly a evidence kritickych
bodl (HACCP) v souladu s nafizenim Evropského parlamentu a rady (ES) &. 852/2004. Jedna
se 0 pocet bodl, astost jejich sledovani, metodika odeétu apod. Systém HACCP déle
zahrnuje soubor opatfeni, =zajistujici technologické a hospodaiské podminky pro
uskuteCnovani a plnéni hygienickych a protiepidemiologickych poZadavku, vyplyvajicich
z pfislusnych zakond a vyhladek a hygienickych pozadavkd na pracovni prostiedi vydanych
Ministerstvem zdravotnictvi CR a Evropskymi institucemi.

1) Udrzba

Zafizeni stravovaci ¢asti je naro¢né na pravidelnou preventivni Gdrzbu, tj. pléanovité denni
osetrovani stroju a zafizeni. Obsluzny personal musi byt pou¢en a zaskolen na viech typech
technologickeho zafizeni a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpeénosti.
Pro zajidténi Gdrzby a dgistoty kuchyrskych provozl je nutno pouZit bé&Znych uklidovych
zafizeni a pomucek (Uklidové nadoby, distici stroje) nikoli &isténi pomoci stfikajici vody
z hadice. Pozaduje se provedeni el. instalace zasuvek a vypinaét pro podminky &isténi do
vyse obkladu v provedeni do vihka.



J) Bezpeénost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpeénosti prace se vychazi z platnych bezpeénostnich predpisd. Prostor kolem
technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpeé&nostnim, provoznim,
montaznim a GdrZzbovym narokim. Za provozu je nutna zvy$ena opatrnost pracovnikd
obsluhujicich zafizeni s vafici vodou a zvlasté s vaficim tukem, kde je dosahovana teplota
pres 180°C. Pfi manipulaci s horkymi nddobami ap. je nutno pouzivat pfedepsané ochranné
pomucky. V provozu je nutno bezpodminec¢né dodrzet veskeré piedpisy pro obsluhu strojniho
zarizeni, vydané vyrobcem. Veskeré osoby, pracujici ve stravovaci &asti, musi mit platny
zdravotni prikaz.

Provoz stravovaci ¢asti nema negativni vliv na Zivotni prostfedi.

VIIl. STAVEBNi CAST

Stavebni Upravy se tykaji prostor v 1 NP objektu. Statické zasahy do vodorovnych ani svislych
konstrukci se neuvazuji. Upravy vtomto podlazi pouze v bourani a opravé tras pro nové
rozvody meédii pro pfipojeni novych spotiebiCll v hlavnim varném bloku a v prostoru
konvektomat(, v Useku vydeje jidel, myti stolniho a myti provozniho nadobi. V dotéenych
prostorech bude demontovana stavajici technologie, v mistech trasy rozvod( budou
odstranény obklady, podlahy, zafizovaci pfedméty a osvétleni.

V prostoru kuchyné budou v mistech naru$eni provedeny nové podlahy a nové povrchy stén
a podhledy. Naslapnou vrstvu v kuchyriskych provozech bude tvofit dlazba. Nové bude
provedeno obloZeni prostord pro gastroprovoz omyvatelnym materialem.

ZDRAVOTNI INSTALACE

Stavajici stav:
V oblasti zdravotné technickych instalaci je objekt napojen na dostupné technické rozvody
vefejnych siti. V pfedmétném oboru feseni je to vefejny vodovod a jednotna kanalizace.

Reseni projektu:

Predmétem feSeni zdravotnich instalaci je vyména vnitinich instalaci v dotéenych prostorach,
napojeni novych spotfebicl a provedeni nové tukové kanalizace. Dojde k demontézi
stavajicich zafizeni a zafizovacich predmétl, pfipojovacich rozvodd potrubi v prostoru varny
a umyvaren nadobi a k montazi novych zarizeni napojenych na navrzené instalace Nové bude
feSena tukova kanalizace v kuchyni. Bude svedena do nového venkovniho lapa&e tukd. Po
predcisténi bude vypousténa do verejné sité.

Zdravotni technika bude odpovidat béZnému standardu vramci hygienickych predpisd
plastovymi rozvody.

VYTAPENI

Do topného systému nebudou provedeny zadné zasahy.



ELEKTROINSTALACE

Navrh fesi svételné a zasuvkové obvody, napojeni technologickych zafizeni, popt. rozvadéde
nn a slaboproudeé systémy. Pfedmétem této studie neni piipadné zaji$téni navyseni dodavky
el. energie.

V8echny navrzené materidly musi vyhovovat platnym normam a musi byt schvaleny
elektrotechnickym zkuSebnim Ustavem pro pouziti v CR. PouzZiti koncovych prvk( musi byt
vzdy odsouhlaseno investorem a architektem.

VETRANI

Stavajici system vétrani bude zachovan. Pro potfeby odvétrani varného bloku, konvektomat(
a prostor umyvaren nadobi budou instalovany nové odsavaci zakryty. Rozvody VZT budou
upraveny do novych pozic, vétraci jednotka bude sefizena dle novych technickych parametru.
Predpoklada se pfepojeni odsavaciho vykonu VZT po skon&eni varnych procest v kuchyni na
vétrani umyvarny stolniho nadobi a vydejny jidel.



IX. ODHAD INVESTICNICH NAKLADU

Stavebni ¢ast

Obestavény prostor  x kubikova cena (Castecna rekonstrukce):

kuchyné 230 m3 X 6.000,- K& 1.380.000,- K&
Venkovni lapa¢ tuka vé. zemnich praci a napojeni 320.000,- K&
STAVEBNi CAST CELKEM 1.700.000,- K&

Technologicka éast

Varna technologie 4.700.000,- K&
Vydej jidel 600.000.- K&
Myci technika 900.000,- K&
GASTROTECHNOLOGIE CELKEM 6.200.000,- K&
NAKLADY CELKEM BEZ DPH ' 7.900.000,- K&
DPH 21% 1.659.000, - K&
NAKLADY CELKEM S DPH . 9.559.000,- K&
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UPRAVA SKOLNi KUCHYNE 1.NP

ZASOBOVANT{

LEGENDA MiSTNOSTI
) 01 | PRIJEM
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; 0 04 | HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY
o 05 | CHLADICiBOX
= o N T 06 | SUCHY SKLAD
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TR "“A,‘AV';A%QEVCA e T 08 | DENNIMiSTNOST
1 — 09 | SATNA
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5 15 | UKLID
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NOVA ZARIZENI

STAVAUJICI ZARIZENI

ZAKLADNI SKOLA T.G.MASARYKA, PRAHA 6 - RUZYNE

STUDIE NAVYSENI KAPACITY VARNY NA 400 JiDEL 1.NP_.1:75



